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1.- CAMPAÑA EXPOSITORES 

REVISTAS TÉCNICAS NACIONALES 

SOPORTE  PERIODICIDAD  FORMATO  FECHA INSERCIÓN  INSERCIONES 

     
REVISTAS TÉCNICAS NACIONALES      
     
ALIMARKET  mensual  105 x 297  Junio - Julio  2 
APUNTES DE GASTRONOMÍA  mensual  105 x 297  Junio - Septiembre  2 
GÓNDOLA  mensual  105 x 253  Junio-Julio/Agosto-Septiembre  3 
I.H. - INDUSTRIA HOTELERA  mensual  124 x 335  Junio - Julio/Agosto  2 
REVISTA ALIMENTARIA  mensual  105 x 297  Junio - Julio/Agosto  2 
VINOS Y RESTAURANTES  mensual  73 x 208  Junio - Julio/Agosto  2 

     
SOBREMESA  mensual  111 x 300  Junio - Julio/Agosto  2 
VS - VINO SELECCIÓN  mensual  210 x 270  Junio  1 

     
 
 

RADIOS 

SOPORTE  FORMATO  FECHA EMISIÓN  CUÑAS 
RADIO     
COPE - Navarra  Cuña 20"  Del 10 al 13/07/07 (+16 ó 17))  10 
COPE - Pais Vasco  Cuña 20"  Del 10 al 13/07/07 (+16 ó 17))  10 
Grupo Nervión  Cuña 20"  Del 10 al 13/07/07 (+16 ó 17))  10 
Radio Euskadi  Cuña 20"  Del 10 al 13/07/07 (+16 ó 17))  15 
Radio Popular  Cuña 20"  Del 10 al 13/07/07 (+16 ó 17)) 20 
SER - Navarra  Cuña 20"  Del 10 al 13/07/07 (+16 ó 17))  10 
SER - Pais Vasco  Cuña 20"  Del 10 al 13/07/07 (+16 ó 17))  10 

TOTALES ACUMULADOS    85 

 
 



2.-  CAMPAÑA VISITANTES  

PRENSA NACIONAL 

SOPORTE  FORMATO FECHA INSERCIÓN INSERCIONES 

BERRIA (GENERAL)  6 x 2 5 y 8/10/2007 2 

CORREO (CONJUNTA)  6 x 2 5 y 8/10/2007 2 

DEIA  6 x 2 5 y 8/10/2007 2 

DIARIO DE BURGOS  5 x 2 5 y 8/10/2007 2 

DIARIO DE NOTICIAS DE ALAVA  5 x 2 5/10/07 1 

DIARIO DE NOTICIAS DE ALAVA  5 x 2 8/10/07 1 

DIARIO DE NOTICIAS DE GIPUZKOA  5 x 2 5/10/07 1 

DIARIO DE NOTICIAS DE GIPUZKOA  5 x 2 8/10/07 1 

DIARIO DE NOTICIAS DE NAVARRA  5 x 2 5/10/07 1 

DIARIO DE NOTICIAS DE NAVARRA  5 x 2 8/10/07 1 
DIARIO MONTAÑES  5 x 2 5/10/07 2 
DIARIO MONTAÑES  5 x 2 8/10/07 2 

DIARIO VASCO (CONJUNTA)  6 x 2 5 y 8/10/2007 2 
EL COMERCIO - GIJÓN  5 x 2 5 y 8/10/2007 2 

EL MUNDO PAIS VASCO (GENERAL)  5 x 2 5 y 8/10/2007 2 

EL PAIS - PAIS VASCO (GENERAL)  6 x 2 5 y 8/10/2007 2 

GARA (GENERAL)  6 x 2 5 y 8/10/2007 2 
LA NUEVA ESPAÑA  5 x 2 5 y 8/10/2007 2 

LA RIOJA  5 x 2 5 y 8/10/2007 2 
LA VANGUARDIA - (CATALUÑA)  5 x 2 5 y 8/10/2007 2 

NORTE DE CASTILLA  5 x 2 5 y 8/10/2007 2 
    

TOTALES ACUMULADOS    36 

  



 



COCINEROS DE ALTO NIVEL ELABORARÁN MENOS EN ViVO PARA EL PÚBLICO

El lunes arranca la primera
feria gastronómica en BEC
Aficionados y profesionales podrán conocer las últimas novedades en productos,
asistir a exhibiciones y participar en actividades y catas de alimentos y bebidas
ITXASO HERNANDEZ
itxaso.hernandezL¿que.es

Cuatro cocineros de prime-
ra fila, tres de ellos avala-
dos por la estrella Miche-
lin, convertirán los pasillos
de BEC en un paseo
de las tentaciones
para los palada-
res de los visi-
tantes de
Foccus Gas-
tronómico,
la I Feria Pro-
fesional de
Gastronomia y
Alimentación de
Calidad. El evento se
celebrará en Bilbao Exhibi-
tion Centre desde el próxi-
mo lunes hasta el miérco-
les. Daniel García -Restau-
rante Zortziko-, Manolo de
la Oga -Restaurante Las Re-

jas, en Cuenca-, y Fernando
Sáiz de la Maza -Restauran-
te El Serbal, en Santander-,
realizarán una exhibición
culinaria y cocinarán en
directo platos con produc-

tos de primera cali-
dad que después

podrán ser de-
gustados en el
restaurante
de BEC, pre-
via reserva.
El menú de-

gustación, de
siete platos, ten-

drá un precio de 85
euros en el que se in-

cluye el vino premiado en
el concurso internacional
de la feria, copa y puro. El
lunes, Álvaro Garrido -Res-
taurante Mina-elaborará el
menú con de la Osa.

Más de 153 empresas
acudirán a la cita
El 75% de los distribuidores y
fabricantes directos que acu-
dirán a la feria, proceden de
fuera de la Comunidad Autó-
noma Vasca.

Extender el nombre de la
cocina vasca
"Todo lo que sea hablar de co-
cina es fomentar el sector, ele-
vado aún más si cabe", opina
el restaurador Daniel García.

Tendrá su propio Premio
Internacional de Vinos
Estará abierto a caldos de to-
do el mundo y la entrega de
los galardones se realizará el
lunes. Habrá distintas demos-
traciones y pintxos de autor.

Intercambiar impresiones
entre profesionales
"Es importante como punto de
reunión de profesionales y nos
permite conocer nuevos pro-

ductos", dice Garrido.

Cocineros de Drestiaio participarán en la feria gastronómica

LA PROMESA

IÑIdO R NZPU~U
Álvaro Garrido diric]e el restaurante Mina, aue abrió hace un año.

CRIt DITOFAMiLIAR

AIvaro Garrido, 30 años, un largo
currículum y restaurante propio
Pupilo de Daniel Garcia y
Manolo de la Osa, regresó a
Bilbao para abrir Mina, en el
Muelle Marzana, hace un
año. Personalidades como el
alcalde acuden a su comedor.
Su cocina se basa en los pro-
ductos de calidad y de tempo-
rada. "Me gusta la creación,
pero sin abandonar la tradi-
ción y llegando a todos".

I) FUSIÓN VASCO-MANCHEGA
El lunes Garrido y de la Osa
se cambiarán los papeles.
"Yo cocinaré los platos man-

cheaos v Manolo, los vascos".

II OSTRAS Y CONEJO
Prepararán ostras, bonito de
label, conejo de monte con
foie, molleja de ternera y, de
nostre, aueso v chocolate.

Daniel García, la estrella Michelín
que dirige los fogones del Zortziko
"No cabe duda de que po-
seer una estrella es un pres-
tigio enorme y un referente
para la gente que viaja por
el mundo y consulta la
Guia Michelin’, afirma Da-
niel García. "También da
una mayor responsabili-
dad, tenemos que entusias-
mar a la gente y, sobre todo,
nn cl~t’r nl]an r la"

I SABOR SOBRE UTERATURA
"Sin dejar de hacer literatura
con largos nombres para los
platos, le importante es no
enmascarar los productos, que
el chipirón sepa a chipirón".

t UN PLATO PARA BEC
Chipirón a la plancha sobre
pan negro, foie líquido y galleta
de arroz cruiiente de su tinta. Daniel Garcla, al frente de la cocina del restaurante Zortziko
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15 empresas de Navarra participarán en Foccus Gastronómico 2007 

Un total de 15 empresas de Navarra van a participar en Foccus Gastronómico 2007, que se celebrará
del 8 al 10 de octubre en Bilbao Exhibition Centre. 

La representación navarra está formada por Salazones Udana, Urzante, Bodegas Guelbenzu, Vitoriano
Salceda, Katealde, Sarasa, Cambra, Licores Baines, Industrias Coquet, Bodega Señorío de Sarriá, Rubio 
Encurtidos, Bodegas Vega del Castillo, Morras Aguinaga, Avícola Navarra y Mendavia Conservas Artesanas. 

Foccus Gastronómico 2007 congregará a más de 227 empresas, distribuidores y fabricantes directos, 
procedentes del conjunto del Estado principalmente. Destaca la presencia en un 74% de firmas de fuera de
la comunidad autónoma vasca. El espacio de exposición, en sus área de degustación y de demostración, 
permitirá a las firmas expositoras presentar, promocionar y, por supuesto, dar a probar al profesional las
últimas novedades en alimentación de calidad.  

Un dinámico programa de actividades novedosas y la exposición de nuevos productos serán el eje principal 
de esta cita gourmet que aspira a convertirse en el referente de los sectores de la alimentación, gastronomía 
y hostelería para los profesionales del Eje Atlántico.  

Sin duda, uno de los principales atractivos durante la 1ª Feria Profesional de Gastronomía y Alimentación de 
Calidad será el “Menú Foccus”. Los chefs galardonados con una estrella Michelín, Daniel García -
Restaurante Zortziko-, Manolo de la Osa -Restaurante Las Rejas, Cuenca-, y Fernando Saiz de la Maza -
Restaurante El Serbal, Santander- elaborarán cada día en directo el “Menú Foccus” compartiendo con los 
visitantes trucos, recetas y secretos del mismo. También elaborará un menú Álvaro Garrido del Restaurante
Mina de Bilbao y alumno aventajado de Manolo de la Osa. Este menú especial estará incluido en la oferta 
gastronómica del restaurante de BEC para el público visitante, previa reserva.  

Además, el programa de actividades que se desarrollará durante Foccus Gastronómico 2007 incluye el
Premio Internacional de Vinos, las catas verticales, la posibilidad de acceder a “Comer con un famoso”, una 
zona para presentar novedades de reciente comercialización, la demostración del concurso de baristas de 
café, degustación de pintxos de autor, presentación de los vinos austriacos, “2004 Añada Excelente”, 
demostraciones de la Escuela de Hostelería de Leioa, conferencias sobre “Alimentación y Deporte” y 
“Nacimiento de la IV Gama”, la cata comentada “Un bocado de innovación”, además de otras catas como la 
“vertical” de la añada 2004 de Bodegas Mtz Lacuesta; y demostraciones diversas.  

“Comer con un famoso” será otro de los alicientes interesantes al que podrán optar los asistentes mediante
subasta, previa a la elaboración del Menú Foccus, en la que personajes famosos colaboran en esta iniciativa 
destinada a recaudar fondos para la Asociación contra el Cáncer.  

Asimismo, Foccus Gastronómico 2007 convoca el I Concurso Internacional de Vinos, abierto a productos de
cualquier país de mundo que se ajusten a las categorías de vinos tintos, blancos y rosados, espumosos, 
dulces y generosos, y licores. Este concurso pretende contribuir activamente a promover el desarrollo de la
cultura del vino y del consumo razonable y moderado, de éste producto natural con cualidades positivas y de 
placer personal. La entrega de premios tendrá lugar el primer día de la feria.  

Por su parte, la Escuela de Hostelería de Leioa realizará una demostración de modernas técnicas en la
cocina; la demostración del concurso de baristas congregará a expertos en el arte de preparar el café 
expresso; el grupo de productores “Sabores de Austria” ofrecerá una presentación de los vinos austriacos y 
sus variedades de uva, y destacarán también las catas verticales que se realizarán sobre los vinos de distinta 
añada de una misma bodega y permitirán ver la evolución del producto y su elaboración. Asimismo, la
empresa Gestymark realizará demostraciones en las que prepararán platos en los que intervienen 
ingredientes como el Vermouth o el Jerez y se mostrará cómo se elabora el patxarán.  

El programa de actividades incluye también una cata comentada denominada “Un bocado de innovación” en 
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la que se presentarán una selección de productos innovadores desarrollados por las empresas del sector 
alimentario de la mano de Azti-Tecnalia y que están actualmente en el mercado, y se comentarán las 
características diferenciales y otros aspectos relevantes de los productos y su desarrollo desde la idea hasta 
el mercado.  

Asimismo, los afamados chefs, Rubén González y Michel González, campeones en 2006 del concurso de
pintxos de Araba, elaborarán unos suculentos “Pintxos de Autor” a base de productos derivados de pato 
distribuido por AVIDUR y salmón; además el público visitante tendrá ocasión de explorar las variedades de
uvas austriacas y sus vinos con la presencia de un sumiller del grupo de productores “Sabores de Austria”; y 
en otro stand podrán disfrutar de un lunch con degustación de cuatro vinos de 2004 denominado “2004 
Añada Excelente”, sin olvidar los “Premios a una Trayectoria Profesional”, galardones que durante el 
certamen se entregarán a hosteleros anónimos que les dispensarán sus propios compañeros, BEC y las 
asociaciones hosteleras de cada región.  

En el apartado de conferencias, el “Nacimiento y evolución de la IV Gama” tratará de los ingredientes frescos 
lavados, cortados y pelados listos para consumir, proporcionados por “Frutas Soler y Alex”, y la “Alimentación 
y Deporte” será impartida por D. Armando Imaz y D. Juan Ramón Barrena, médicos de la Federación Vasca
de Fútbol con la colaboración de deportistas de renombre.  

Una zona de exposición exclusiva de nuevos productos comercializados con fecha posterior a septiembre 
2006, catas y demostraciones diversas del conjunto de firmas participantes completarán las posibilidades de 
desarrollar sinergias entre los expositores y visitantes, uno de los grandes atractivos de Foccus
Gastronómico 2007.  

En sus vertientes didáctica y técnica, estas iniciativas aseguran el componente participativo de la cita,
subrayando su valor estratégico para los profesionales del sector.  

                                                                                                                         © Nueva Gestión 
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